CZEKOLADA STAJE SIE POWSZECHNA

Upowszechnienie czekolady w XIX w. narastato wrecz lawinowo. Jednym z przeloméow
byto wynalezienie w Holandii metody odtluszczania miazgi kakaowej, dzigki czemu powstato

znane do dzisiaj i popularne — a w dodatku stosunkowo tanie — kakao w proszku.

W tym czasie rosla tez potgga firm handlujacych owocami kakaowca. Rodzina Fry’ow
otrzymata na przyklad wylaczno$¢ na dostawy czekolady i kakao dla brytyjskiej floty. Miato
to wielkie znaczenie, bowiem Admiralicja postanowita wowczas odzwyczai¢ marynarzy od
spozywania grogu czyli rumu z dodatkami, wigc spozycie innych produktow wzrastato. Z
kolei inny potentat w branzy czekolady — rodzina Candbury — uzyskal przywilej
zaopatrywania w smakotyk Dbrytyjski dwor krolewski. Konkurencja tych  firm
rozpowszechnita mode na wyroby czekoladowe (np. pojawity si¢ bombonierki), ale nadal

gléwnie w zamozniejszych warstwach spoteczenstwa.

Sytuacja zaczeta zmieniaé sie¢ w drugiej potowie XIX w., kiedy we wspomnianej firmie
Fry’6w zdotano polaczy¢ sproszkowane kakao oraz cukier z mastem kakaowym, co
pozwolito stworzy¢ tabliczke czekolady. W tym samym wieku Henri Nestlé opracowat
metode uzyskiwania mleka w proszku a Rudolphe Lindt konszowanie czekolady — pojawia
si¢ wigc znana i lubiana czekolada mleczna, stodka i rozpuszczajaca si¢ w ustach. Szwajcarzy
nie poprzestali jednak na tym i w koncu XIX w. Jean Tobler rozpoczat sprzedaz stynnych
trojkatnych batonéw nadziewanych nugatem o migdatowo-miodowym smaku.

Masowa produkcja wyrobow czekoladowych to jednak zastuga mieszkancow Standéw
Zjednoczonych, a zwlaszcza mieszkanca Pensylwanii — Miltona Snavely’ego Hersheya, ktory
wybudowat tam — w miescie, ktéremu dat nazwe i1 ktérego dwie najwazniejsze ulice nosza
nazwy: Czekoladowa i Kakaowa — ogromng fabryke czekolady mlecznej oraz kakao.
Produkcja smakotykéw byta zmechanizowana oraz kontrolowana przez dietetykoéw, co odtad

wyznaczato normy w tym nurcie przemystu.



