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&z&ﬁmmﬁﬁ@ jest)cza: iec jiltowarzyszy
obfitoscljedzeniajiflpiciatiTen! tradycyjny) dostatek na) stole
swoimi[niepisanymifzasadami okreslajacymi, cogpowmno sielnalnimfznaz

lez¢YNa[sSwigtecznym/stole|nie mogto tez/zabraknacé swiatecznychlwypiez
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forimy wykorzystywane ([E) pleczem,
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Wiele emogcji po_]a\maio sig/juzina etgglewyrastamauasta Przeplsy LEE
kazywalyiuszczelmc dobrze pom|eszczeme, gdzie[ciasto ro'slo| ‘Zabronione

byly nawet glosme]sze rozmowy w 'jego pobllzu Samo pleczeme bylo od-

jeszcze w formie owuano plerzyna i zosta\mano tak, by powoli wystygto.

Ostatnim etapem bylo delikatne wyjecie|baby z formy. Jesli to sie ?&?ﬁo_ ,
mozna bylo przystapic do jej zdobienia|— polewano (obficie}ja lukrem}ido)
dziury po formie wkiadano konflturqﬁ calosc obsypywano dodatkowo
makiem na szczescie. Tak udekorowane ciasto trafiato'na stét, gdzie cze-
kato:z,resztg swieconki na ksiedza dobrodzieja.



