KAW*IARNIANO -CIASTKOWA REWOLUCIA,
lé’ZﬁLI KONIEC PEWNEJ EPOKI

ciasto’ oraz dziedziczony przez pokolenia |_
ciagle rozrastajacy sie arsenat kuchennych
naczyn,o réznorakim przeznaczeniu. Gotowa-
nojteziwiwiekszosci z tego, co pochodzito z
QZEEE]EQ uprawy, hodowli lub produkcjillKupo-
Jeme produkty ,kolonialne”, czyli ba-
kalieli przyprawy korzenne. Positki ]adano w
domowym zaciszu, w otoczeniu rodziny. Przy
'szczegolnych okazjach krag stotownikéw po-
szerzat si¢ dodatkowo o gosci.

Przywigzanym do tradyc;u trudno byio sobie
wyobrazic spozywame positkow ,na miescie”,
przygotowanych przez obcych. Jedzenie i
picie poza domem uwazano za co$ nieprzy-
zwoitego i czyniono to tylko w stanie wyzszej
koniecznoséci (np. podczas podrézy). Takim
konserwatywnym pogme]suem publiki tluma-
czy sie szybkie bankructwo pierwszej polskiej
kawiarni otworzonejiwiWarszawie w 1724 r.

Dopiero druga potowa XIX stulecia przyniosta
w tym wzgledzie na ziemie polskie rewolucyj-
ne zmiany — kawiarnie, restauracje i cukiernie
pojawily sie nawet w stosunkowo niewielkich
miastach. Byto to swiadectwem postepujjcej
urbanizacji. Powoli na ziemiach polskich rést
odsetek ludnosci miejgkiej. Mieszkania w ka-
mienicach, szczegodlnie te przeznaczone dla
mniej zasohnych lokatoréw, nie mialy juz
kuchni pozwalajacych na serwowanie bardziej
wymagajacych potraw tradycyjnej kuchni pol-
skiej. Rowniez szybko okazato sie, ze dla osob
samotnych (a tych w miastach nie brakowag!g)
bardzle] oplacaine byto stolowanies sig na mie-
§cie, niz zatrudnianie kucharki. Warunki loka-
lowe sprawiaty tez, ze zycie towarzyskie prze-
niosto sie z ciasnych mieszkan do kawiarni| i
cukierni. Ciasta zamiast piec w domu zaczqto
kupowa¢ w cukierniach.

Oczywiscie wazng role odgrywala rdéwniez
moda. Od XVIII w. w Polsce coraz wieksza po-
pularnoscia cieszy sie wszystko co francuskie,
w tym tez kuchnia znad Sekwany ‘Nawet przy-
wigzany do swojskiego jadia Jqdrze] Kitowicz
zauwazyl, ze w ciasta takze francuzkle, torty,
pasztety, biszkokty i inne (.. Wdoskonal:w
sie do stopnia jak najwyzZszego. Triumfujaca
kulinarna francuszczyzna powoli wypierala z
miast kuchnie tradycyjna.
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FABRYEA WARSZAWSKICH i IU?L\\\IH MIODOWYCH - PIERNIKOW

JOZEFA PIELECKIEGO,

w Petersburgu. Galerna ul., d. Ne 14.
Poleca szanownej Publicznoici wszelkiego rodzaju ciasta, 2 mianowicie:
placki, baby, mazurki i wszystkie gatunki miodowych piemnikdw.
Firma posiada wiele medali i dyploméw.

REKLAMA POLSKIEJ CUKIERNI I PIEKARNI J.P. ’
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